
bartender's choice

genuss mit aussicht

Die folgenden Drinks passen perfekt zur entspannten  
Atmosphäre in unserer kleinen Oase.

Zwischen Himmel und Stadt liegt ein Ort, 
an dem der Alltag leiser wird. Eine Oase der 
Leichtigkeit, der Begegnung und des Genusses.
Das Rooftop Aarau lebt im Rhythmus der Jah-
reszeiten: barfuss im Sand bei Sonnenunter-
gang, eingekuschelt mit Glühwein unter dem 
Winterhimmel. So unterschiedlich die Momen-
te, so konstant unsere Haltung – mit Liebe zum 
Detail, zur Atmosphäre und zur Gastfreund-
schaft.
Palmen, Sand und der weite Blick über Aarau 
bilden die Kulisse. Die passende Begleitung 

findest du in dieser Karte: kreative Cocktails, 
spritzige Erfrischungen, ausgewählte Weine 
und Biere sowie feine alkoholfreie Alternativen. 
Auch für den kleinen oder grossen Hunger ist 
gesorgt – mit unkomplizierten Snacks, die zum  
Teilen, Entdecken und Geniessen einladen.

Diese Karte ist mehr als ein Menü – sie ist eine 
Einladung, zu verweilen, zu geniessen und den 
Moment zu feiern. Willkommen über den Dä-
chern von Aarau!

Dein Rooftop-Team
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Tom Collins					       14.–
Henkes Gin, Zitronensaft, Zuckersirup, Soda

Negroni					       14.–
Henkes Gin, Campari Bitter, Antica Formula

Piña Colada					       15.–
Abuelo Añejo Rum, Kokoscreme, Rahm, Ananassaft, 
frische Ananas

Swimming Pool			                15.50
Pampero Blanco Rum, Koskenkorva Vodka,  
Bols Blue Curaçao, Kokoscreme, Rahm, Ananassaft,  
frische Ananas 

Espresso Martini				      15.–
Koskenkorva Espresso

Long Island Iced Tea			     18.–
Koskenkorva Vodka, Henkes Gin, Pampero  
Blanco Rum, Solrojo Tequila, Bols Triple Sec,  
Lime Cordial, Zitronensaft, Coca Cola

Pornstar Martini 			               18.50
Koskenkorva Vanille Vodka, Passoã, Vanillesirup,  
Limettensaft, frische Maracuja, Champagner

Flirtini				                19.50
Beluga Noble Vodka, Ananassaft, Ananaspüree,  
Champagner

Bramble				                16.50
Brockman’s Gin, Zitronensaft, Zuckersirup,  
Brombeerlikör, frische Brombeeren

Basil Smash					       15.–
Henkes Gin, Zitronensaft, Zuckersirup,  
frischer Basilikum 

Caipirinha					       14.–
Pitu Cachaça, Limetten, Rohrzucker

Caipirinha Fruta				      16.–
Pitu Cachaça, Limetten, Rohrzucker, Erdbeer-/ 
Himbeer-/Mango-/Maracuja-Flavor

Caipiroska					       14.–
Koskenkorva Vodka, Limetten, Rohrzucker

Caipiroska Fruta				      16.–
Koskenkorva Vodka, Limetten, Rohrzucker,
Erdbeer-/Himbeer-/Mango-/Maracuja-Flavor

Mojito						       14.–
Pampero Blanco Rum, Minze, Limetten,  
Rohrzucker, Soda

Melito					                16.50
Abuelo Añejo Rum, Bols Watermelon, Tiki-Sirup,  
frischer Wassermelonensaft, Limette, Minze 

Amaretto Sour 				      14.–
Disaronno, Zitronensaft, Orangensaft, Zuckersirup



Sprizz | Shots | Mule Selection | Alkoholfreie Cocktails | Bier | Softdrinks

sprizz
Ein erfrischender Aperitiv, perfekt für 
heisse Temperaturen oder alle, die es 
etwas sanfter mögen.

Rooftop Beach Sprizz		              12.50
Huckleberry Liqueur, Wildberry Tonic, Prosecco

Hugo					                 12.50
Bols Holunderblüte, Limettensaft, Minze, Prosecco

Aperol Sprizz			               12.50
Aperol, Prosecco, Soda

Campari Sprizz			               12.50
Campari, Prosecco, Soda

Sarti Rosa Sprizz			               12.50
Sarti Rosa, Prosecco, Soda

Melon Sprizz				               12.50
Bols Watermelon, Zitronensaft, Prosecco

Grape Sprizz				               12.50
Bols Grapefruit, Grapefruitsaft, Prosecco

Limoncello Sprizz			               12.50
Villa Massa Limoncello, Prosecco

Lillet Wildberry			               12.50
Lillet Blanc, Wildberry Tonic

Mule  
selection
Erfrischung pur mit einem Hauch von 
Schärfe, das sind unsere Mules.

Moscow Mule				      14.–
Koskenkorva Vodka, Limettensaft, Ginger Beer

London Mule					      14.–
Henkes Gin, Limettensaft, Ginger Beer

Spanish Mule				      14.–
Licor 43, Limettensaft, Ginger Beer

Limoncello Mule				      14.–
Villa Massa Limoncello, Limettensaft,  
Ginger Beer

Blueberry Mule				      14.–
Koskenkorva Heidelbeerlikör, Limettensaft, Ginger Beer 

Beluga Mule				                20.50
Beluga Gold Vodka, Limettensaft, Ginger Beer

bier
Für den grossen Durst oder den leich-
ten Genuss.

Moretti					      5.50
3 dl offen

Erdinger Weissbier				     5.50
3 dl offen

Heineken					         6.–
33 cl Flasche

Corona					         7.–
33 cl Flasche

Heineken Bucket				     30.–
6 Flaschen à 33 cl

Corona Bucket				     35.–
6 Flaschen à 33 cl

Erdinger Grapefruit Alkoholfrei		      5.–
33 cl Flasche

Heineken 0.0%				        5.–
33 cl Flasche

shots
Die kleine Verführung für zwischendurch.

Berliner Luft			  2cl		      5.–
Hierbas			   2cl		      5.–
Jägermeister			  2cl		      5.–
Qubus				   2cl		      5.–
Rooftop Beach		  2cl		      5.–
Solrojo Silver Tequila	 2cl		      5.–
Beluga Gold Vodka
mit Cornichons		  2cl		   9.50
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alkoholfreie 
cocktails
Kein Booze? Kein Problem! Für alle, die 
es lieber ohne mögen, zaubern wir auch 
etwas Leckeres.

Virgin Aperol Sprizz			                 12.–
Botanic Bitter Sirup, Alkoholfreier Prosecco,  
Soda

Virgin Hugo Sprizz			                  12.–
Holundersirup, Limettensaft, Minze,  
Alkoholfreier Prosecco

Virgin Amaretto Sour			     14.–
Sober Amaretto 0%, Zitronensaft, Orgeat, Orangensaft

Virgin Caipirinha			               10.50
Bitter Lemon, Limetten, Rohrzucker

Virgin Caipirinha Fruta		              12.50
Bitter Lemon, Limetten, Rohrzucker, Erdbeer-/ 
Himbeer-/Mango-/Maracuja-Flavor

Virgin Mojito				               10.50
Ginger Ale, Limetten, Minze, Rohrzucker

Virgin Mojito	 Fruta			              12.50
Ginger Ale, Limetten, Minze, Rohrzucker,  
Erdbeer-/Himbeer-/Mango-/Maracuja-Flavor

Virgin Melito				                  14.–
Limetten, Minze, Wassermelonensaft, Sprite, Tikisirup

softdrinks
Für die kleine Erfrischung zwischen-
druch oder als Begleitung zu deinen 
Lieblingsdrinks.

Mineral mit/ohne Kohlensäure	                  5.– 
33 cl Flasche

Hauseistee					         5.–
3 dl 

Coca Cola / Coca Cola Zero		      5.–
33 cl Flasche

Fentimans Tonic /
Ginger Ale / Bitter Lemon			       5.–
2 dl Flasche

El Tony Mate					         6.–
33 cl Flasche

Red Bull Energy Drink / 
Sugarfree / Edition				       6.–
25 cl Dose

Espresso					         5.–
Kaffee Crème				        5.–
Tee						          5.–



Spirituosen | Weisswein & Rosé | Schaumwein
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spirituosen
Geniesse sie pur, auf Eis oder mit einem 
Softdrink deiner Wahl.

Gin:
Huckleberry				                  15.–
44 Vol.-%

Brockmans				                   15.–
40 Vol.-%

Gin Mare				                   15.–
42.7 Vol.-%

Gin Mare Capri			                  16.–
42.7 Vol.-%

Hendrick’s				                   13.–
41.4 Vol.-%

Hendrick’s Grand Cabaret		                14.–
43.4 Vol.-%

Hendrick’s Another			                 14.–
43.4 Vol.-%

Henkes Gin				                    11.–
37.5 Vol.-%

Roku by Suntory			                  15.–
43 Vol.-%

Rum:
Ron Abuelo 7 Years	             		              14.50
40 Vol.-%

Pampero Blanco	           		               11.50
37.5 Vol.-%

Ron Zacapa XO Centenario Solera  
Gran Reserva Especial	           		    18.–
40 Vol.-%

Ron Millonario Reserva XO  
Especial Solera	           		                 18.–
37.5 Vol.-%

Don Papa Sherry Cask        		                18.–
45 Vol.-%

bitter und vermouth:
Campari					        8.–
25 Vol.-%

Carpano Bianco	         1dl		   10.–
15 Vol.-%

Antica Formula	         1dl	                12.–
16.5 Vol.-%

liköre:
Huckleberry Gin Likör		                   8.–
22 Vol.-%

Disaronno Originale		                   8.–
28 Vol.-%

Sambuca Molinari			                  10.–
40 Vol.-%

Vodka:
Koskenkorva Original		                  11.–
40 Vol.-%

Koskenkorva Blueberry Juniper/
Lemon Lime/Rasperry Pine                           11.–
37.5 Vol.-%

Beluga Gold		                  		    19.–
40 Vol.-%

Whisk(e)y:
Jack Daninel’s	   		                 12.–
40 Vol.-%

Chivas Regal 12 Years	           		    13.–
40 Vol.-%

Nikka from the Barrel	                           13.50
51.4 Vol.-% – Japan

Single malt:
Macallan 12 Years Old  
Triple Cask Matured	   		    16.–
40 Vol.-% - Speyside

The Balvenie 12 Years Double Wood        15.50
40 Vol.-% - Speyside

The Glendronach Ode To The Valley  
Port Cask       			                15.50
46.2 Vol.-% - Highlands

Highland Park Cask Strength  
Release No 2       			                16.50
63.9 Vol.-% - Orkney

Ardbeg Ten Years Old       		               15.50
46 Vol.-% - Islay

The Yamazaki Distiller's Reserve	          	   18.–
43 Vol.-% – Japan

Zusatz offen				              + 2.50
Zusatz Flasche/Dose		             + 4.–

Flaschenpreise auf Anfrage

4cl wein &
Schaumwein
Passend zu deinem Abendessen oder 
als leichter Starter in den Abend.

Schaumwein:
Prosecco Brut Millesimato
DOC 7 Campi		 1dl/75cl	       9.–/59.–
Concadoro, IT
Glera

Alkoholfreier  
Prosecco		  1dl/75cl	       9.–/59.–

Weisswein:
Christ Weisser  
Riesling Trocken	 1dl/75cl	     7.50/48.–
Christ, DE
Weisser Riesling

Verdeca Monte  
dei Cocci IGP	 1dl/75cl	     7.50/48.–
Tenute Girolamo, IT
Verdeca

Verdejo Rueda DO	 1dl/75cl	    8.50/65.–
Ramon Bilbao, ES
Verdejo

Hacienda de  
Arínzano Blanco	 1dl/75cl	    9.50/63.–
Arínzano, ES
Chardonnay

Sancerre  
Les Calcaires	         75cl	                65.–
Lucien Crochet, FR
Sauvignon Blanc

ViaSerta 005  
Roero Arneis		         75cl	     	  56.–
Tamborini-Dettling-Kaufmann, IT
Arneis

ViaSerta 002 Bianco  
del Ticino DOC	         75cl	     	  56.–
Tamborini-Dettling-Kaufmann, CH
Chardonnay/Sauvignon Blanc/Viognier/Merlot

Yvorne Grand Cru  
«Chant des Resses»
Chablais AOC	         75cl	     	  56.–
Vignerons d’Yvorne, CH
Chasselas

Bianco di Merlot  
AOC Aargau		          75cl	     	  56.–
Büchli Weine, CH
Merlot

Roséwein:	
Château Beaulieu 
Cuvée Alexandre      1dl/75cl     	    8.50/56.– 
AOP                                       150cl		   99.–
Château Beaulieu, FR
Grenache/Cinsault/Syrah/Cabernet



Rotwein | Champagner | Food 
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food
Ob als kleiner Snack zu den Drinks oder 
für den grossen Hunger – unsere Speisen  
machen Lust auf meeeeehr!

Apero/Fingerfood:
Oliven & Parmesan			               10.50
Mit  Pinsa-Brot

Nachos				                 13.50
Mit Cheddar überbacken, Jalapeños und Guacamole

Guacamole		              		                 14.–
Pürierte Avocado, rassig gewürzt, wie in Mexico  
mit Corn-Chips

Coxinha (6 Stk)	             		              14.50
Brasilianische Spezialität: Fleisch oder Poulet,  
mit hausgemachter Sauce

Aperoplatte für 2 Personen	             28.50
Wurst, Käse, Oliven, Pinsa-Brot

Rotwein:
Bolgheri Rosso Selezione 
Limitada DOC                     75cl		   69.–
Tenuta Campo Al Signore, IT
Cabernet Sauvignon/Merlot/Cabernet Franc 

Cuslanus Amarone della  
Valpolicella Classico  
Riserva DOC                        75cl		   85.–
Albino Armani, IT
Corvina/Corvinone/Rondinella

Conte Giangirolamo 
Rosso Gold Edition 
IGP       		          75cl	                79.–
Tenute Girolamo, IT
Negroamaro/Primitivo/Cabernet Franc/Petit Verdot

Primitivo di  
Manduria Monte  
dei Cocci DOP            1dl/75cl	    8.50/56.–
Tenute Girolamo, IT
Primitivo

Rioja Edicion 
Limitada DOCa           1dl/75cl	    8.50/56.–
Ramón Bilbao, ES
Tempranillo

champagner
Um auf das Leben anzustossen und dei-
nen besonderen Moment zu feiern!

Renaissance Origine  
Premier Cru Brut	          		    1dl	   12.–
Chardonnay

Piper-Heidsieck Brut 		  75cl 	  95.–
Pinot Noir, Pinot Meunier, 
Chardonnay

Ruinart Blanc de Blancs Brut	 75cl    165.–
Chardonnay

Ruinart Rosé Brut			   75cl    155.–
Chardonnay, Pinot Noir

Bollinger Cuvée Special
Brut N.V.			    	 75cl    125.–
Pinot Noir, Chardonnay, Meunier

Dom Pérignon Blanc Vintage	 75cl   330.–
Chardonnay, Pinot Noir

Louis Roederer Cristal Brut	 75cl   390.–
Chardonnay, Pinot Noir

dein event bei uns!
Buche das Rooftop exklusiv für deinen Anlass: Geburtstag, 
Firmenfeier oder Hochzeitsapero – wir bieten genügend 
Platz für all deine Liebsten! 

info@rooftop-aarau.ch
076 627 69 97
rooftopaarau.ch

Nero d'Avola  
DOC Sicilia                  1dl/75cl	   8.50/ 56.–
Vanitá, IT
Nero d'Avola

Hacienda Monasterio 
Cosecha DO                        75cl		   85.–
Hacienda Monasterio, ES
Tinta del Pais (Tempranillo)/Cabernet Sauvignon 

Mauro Tinto                        75cl		   85.–
Bodegas Mauro, ES
Cabernet Sauvignon/Graciano/Tempranillo/Syrah

Ca 'Marcanda Promis -  
Toscana IGP                        75cl		   85.–
Angelo Gaja, IT
Merlot/Syrah/Sangiovese

rooftop spezialitäten:
Unsere Rooftop-Klassiker – frisch zubereitet über den 
Dächern der Stadt. Knusprig, saftig und mit Liebe ge-
macht. Dazu servieren wir unsere hausgemachten Sau-
cen – von würzig bis frisch, immer mit echter Handarbeit 
und vollem Geschmack.

Fish & Chips			              	             26.50
Atlantik-Dorsch im Pankomantel, Country Fries,  
Sauce Remoulade 

Chicken Nuggets			               22.50
Chicken (CH) im Pankomantel, Country Fries,  
hausgemachte Signature Sauce 

Country Fries 250g	             		              10.50
Rooftop Wurst Hausrezept	               9.50
Zusätzlich mit Country Fries und  
hausgemachter Signature Sauce 			    ��.��

Käsefondue	             		                	  42.–
Rooftop Mischung 300 g p.P

Fondue Chinoise     		               	   57.–
Ab 4 Personen: nur auf Vorbestellung

Portion Extra Sauce   	               	     1.–
Auswahl an hausgemachten Saucen: Remoulade,  
Curry, Knoblauch, Spice, Cocktailsauce

Flammkuchen:
Elsässer Art			     	             16.50
Speck (CH) & Zwiebeln

7 Gemüse (vegan)			       	 17.50
Tomaten, Champignons, Rotkohl, Zwiebel,  
Peperoni, Zucchini, Frühlingszwiebel

Apfel & Zimt				                 17.50
Apfel, Rosinen, Zimtzucker

XL Pinsa:
Tomaten-Mozzerella		              18.50
Cherry-Tomaten

Schinken				                18.50
Hinterschinken (CH)

Speciale				                18.50
Champignons, Zwiebel, Speck (CH),  
Rinder-Salami (CH)

Herkunft unserer rohstoffe:
Rind-, Schweine- und Kalbfleisch: Schweiz
Wurstwaren: Schweiz
Poulet: Schweiz
Lachs: Nordostatlantik (Aquakultur)
Brot & Backwaren: Schweiz


